Vyzva na predkladanie ponuk ¢. 3/2018
podla § 117 zakona ¢. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni
niektorych zdkonov v zneni neskorsich predpisov

1. Identifikacia verejného obstaravatela:

Nazov: Stredna odborna skola dopravna

Adresa: Rosinska cesta 2

ICO: 00651117

DIC: 2020639104

Zastupeny: Ing. Maria Vitova, PhD., riaditelka $koly
Kontaktna osoba: Mgr. Maria Hubocanova

Telefon: +421 905 586 370

Elektronicka posta: maria.hubocanova@sosdza.sk

3. Druh zakazky
Zakazka na nakup tovaru /sluzieb.

4. Nazov zakazky:
Zariadenie do Skolskej kuchyne.

5. Opis predmetu zakazky:
Predmetom zakazky je zariadenie do Skolskej kuchyne a to:

1. Konvektomat s prislusenstvom - vid’. Priloha ¢. 1

Zakladné parametre:

Kapacita: 10 x 2/1GN alebo 20 x 1/1GN

rozmery: §irka, hibka, vyska 1069 x 976 x 1042 mm

Napitie: TN-C-S 3x 400V/ 50Hz + PEN

Prikon elektro: 36,7 kW

Zakladné udaje:

iICC-Cockpit — grafické zobrazenie aktualneho klimatu vo varnej komore, predvidanie
d’alSieho priebehu pripravy pokrmu, doterajSieho priebehu a predpovedi d’alSich ¢innosti a
moznosti pre dokoncenie pokrmu.

ICC-messenger — informacie o aktualnych automaticky prevedenych tpravach nastavenia
procesu varenia a pecenia.

ICC-Monitor- prehl'adné zobrazenie aktualnych automaticky prevedenych tGprav nastavenia
procesu varenia a pecenia.

ReZim zaznamu- stanovenie idealneho procesu varenia a pecenia podl'a teploty pokrmu pri
kalibracii produktu pre neskorSiu opdtovnu pripravu bez snimacu teploty pokrmu a s
automatickym prispdsobenim podl'a mnozstva pripravovaného pokrmu.

HiDenstiyControl - systém rovnomerného rozlozenia vzduchu a tepla vo vnutri komory.
Automatické chladenie pre inteligentn(i Uupravu klimy varného priestoru.

iLevelControl iLC — kombinovana priprava pokrmov so samostatnym doh'adom na kazdy
zasuv a priebeznymi upravami podl'a spdsobu a mnozstva pripravovanych pokrmov a
pocetnosti otvarania dvierok. Na zaklade kombinacie vlozenych pokrmov bude automaticky
zaistena optimalna klima vo varnej komore. Systém iLC-Messenger vas informuje o
aktualnych automaticky prevedenych upravach procesu varenia a pecenia.

Signalizéacia zasuvu iLC ukazuje, ktory zdsuvny rost je pripraveny na vytiahnutie, alebo
vloZenie pokrmu.
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Inteligentné riadenie predhrevu a regulacia podla varky — Priprava podla vlozeného pokrmu,
okamzité vkladanie bez ¢akacej doby, = skvelé vysledky.

HiDensityControlR- patentované, vysoko u¢inné dynamické pradenie vzduchu a zaistenie
rozvodu energie vo varnej komore.

ReZim konvektomatu s prevadzkovymi rezimami: steam 30-130°C, Hot Air 30-300°C,
kombinacia pary a horaceho vzduchu 30-300°C, Finishing.

ClimaPlus ControlR- meranie, nastaveni a regulacia vlhkosti s presnostou na percenta.
ClimaPlusR- meranie vlhkosti s presnost'ou na percenta, 5 stupiiové nastavenie a regulacia.
Vysoko ucinné odvlh¢ovanie varného priestoru s podtlakovou technolégiou pre tvorbu
chrumkavého povrchu.

Automatické procesy FinishingR pre banket, bufet, 4 la carte atd’.

Varenie s nizkymi teplotami a varenie cez noc.

Varenie s teplotnym rozdielom k Setrnej priprave vel'kych kusov médsa, automatické
prispdsobenie obsluzného rozhrania podla ¢astého Stylu pouZzivania.

2.MieSaci stroj s prisluSenstvom — vid’. Priloha ¢.1
Univerzalny robot s prisluSenstvom

Zakladné parametre

rozmer: 410x470x780mm(Sxhxv)
prikon elektro: 0,25kW/230V
objem kotlika: 101

regulécia: 3 rychlosti

zdvihanie kotlika: mechanické, pakou
bezpecnostné mikrospinace
prevod pomocou ozubenych kolies
vystup na pridavné zariadenie
Zakladné prislusenstvo:

-kotlik, hak, metla, miesac

6. Miesto dodania predmetu zakazky: 5
Stredné odbornd Skola dopravna — Skolska jedalen, Rosinska cesta 2, 010 08 Zilina

7. Rozdelenie predmetu zikazky na Casti:
Nie

8. Spolo¢ny slovnik obstaravania (CPV):
39221 100-8 - kuchynské potreby
39220 000-0 - kuchynské zariadenie

9. MnozZstvo alebo rozsah predmetu zakazky:
Predpokladana hodnota zakazky je 18 800,00 EUR bez DPH.

10.Vysledok verejného obstaravania:
Kupna zmluva — priloha ¢.3/ Objednavka

11.Hlavné podmienky financovania a platobné dojednania:



11.1 Predmet zékazky bude financovany z vlastnych zdrojov verejného obstaravatela. Cenu
za predmet zdkazky uhradi verejny obstaravatel’ uspesnému uchadzacovi bezhotovostnym
platobnym stykom. Predlozena faktura bude vystavena na zaklade dodacieho listu a
preberacieho protokolu.

11.2 Splatnost’ faktury je 14 dni od jej preukdzatelného dorucenia verejnému
obstaravatel'ovi. Platobnd povinnost’ verejného obstaravatela sa povazuje za splnent v den,
ked’ bude z jeho bankového Gc¢tu poukazana prislusna platba na tcet tispeSného uchadzaca.
11.3 Verejny obstaravatel’ neposkytuje preddavok, ani zalohovu platbu.

12. Podmienky ucasti zaujemcov a obsah ponuky:
Oprévnenie na poskytovanie uvedenej sluzby.

13. Lehota a miesto dorucenia cenovej ponuky a oznacenie obalu ponuky:

Lehota na predloZenie cenovych pontk je uréena do: 02.11. 2018 do 10,00 hod.

Cenové ponuky je mozné zaslat’ postou, kuriérom alebo dorucit’ osobne na kontaktnu adresu
uvedent v bode 1. Stredna odborna S$kola dopravna, Rosinska cesta 2, 010 08 Zilina,
najneskor v lehote na predkladanie ponuk.

Ponuku je uchadza¢ povinny predlozit’ v jednom originali (v listinnej forme).

Osobné¢ dorucenie: v pracovnych diioch od 8:00 hod. do 14:00 hod., kedy je mozné zo strany
zdujemcov/ uchddzacov dorucit’ pisomnosti osobne na sekretariat verejného obstaravatel’a.
Informacie ohl'adom predmetu zakazky st mozné len e- mailom na:
maria.hubocanova@sosdza.sk

13.1 Uchédza¢ predklada ponuku na cely predmet zakazky. Ponuku vlozi do samostatného
neprichladného obalu. Obal ponuky musi byt uzatvoreny, pripadne zapecateny a zabezpeceny
proti neziaducemu otvoreniu a oznaceny pozadovanymi udajmi

Na vrchnom obale/obilke ponuky, uchadzac uvedie

Adresu kontaktnej osoby verejného obstardvatel’a

Adresa uchadzaca (jeho obchodné meno a adresa sidla alebo miesta podnikania)
Oznacenie ,, sut'aZ — neotvdrat’*

Oznacenie nazvom zdkazky: Zariadenie do Skolskej kuchyne.

14. Vyhodnotenie ponuk na ziklade:
NajnizSia celkova cena v EUR s DPH za cely predmet zdkazky uvedeny v prilohe ¢.1.

15. DalSie informacie:

Cenové ponuky budi vyhodnocované v zmysle uvedeného kritéria a to spdsobom stanovenia
poradia jednotlivych pontk podla vysky navrhnutej ceny od najniZzSej ceny po najvyssiu.
Uspesnym uchadzaom bude uchadza¢, ktorého ponuka sa umiestni na prvom mieste.

Kontakt v pripade obhliadky umiestnenia predmetu zakazky a sposobu pripojenia do sieti:
Mgr. Méria HubocCanova, veduci pracovnik technicko- hospodarskeho useku a spravy majetku
Cislo telef. +421 905 586 370

e- mail: maria.hubocanova@sosdza.sk

16. Vysledok vyhodnotenia ponuk
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Vysledok vyhodnotenia ponik na predmet zakazky bude ozndmeny uchéddzacom
prostrednictvom e- mailovej adresy, ktord uchadza¢ uviedol vo Vyhlaseni uchadzaca.
Vysledkom bude kiipna zmluva /objednavka predmetu zakazky.

Ak uchadzac nie je platitelom DPH, uvedie tuto skutocnost’ vo svojej ponuke.

17. Prilohy k vyzve:

Priloha ¢.1 - Specifikacia predmetu zakazky
Priloha €.2 - Vyhldsenie uchadzaca
Priloha ¢.3 - Navrh zmluvy

Datum: 22.10.2018
Meno, priezvisko a podpis zodpovednej osoby
za proces verejné¢ho obstardvania: Mgr. Méria Hubocanova

Meno, priezvisko a podpis zodpovedného
riadiaceho pracovnika: Ing. Maria Vitova ,PhD., riaditel’ka Skoly



